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Die XL-Zukunft
»Das System für Hauben- und Korbdurchlaufmaschinen.«

XL-Körbe mit den Außenabmessungen 600 x 500 x 120 mm wurden speziell für 
die breiten Haubenmaschinen entwickelt. Sie sind mit entsprechenden Stegen 
und Mitnahmevorrichtungen ausgestattet und eignen sich somit auch für Korb- 
durchlaufmaschinen. Bei Kurvenbahnen muss die Kurvengängigkeit überprüft 
werden. 

Tellerkorb
Seite 5 - 6
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Vorteile der FRIES Rack-Systeme

V O R T E I L E

Duplexboden

Zwei Bodenniveaus: 
Korboberboden trägt das Spülgut; 
Korbunterboden dient als Transport- 
traverse und sorgt für bessere Korb- 
stabilität. Weniger Durchbiegung, 
weniger Spülschatten (schmalere 
Korbstege) und keine Beschädigung 
des Inhaltes durch Transporthaken.

Rack-Systeme 
600 x 500
Alle Vorteile zu den 
Rack-Systemen:
www.fries-kt.com

600 mm

Das Bestückungswunder

Die versetzte Tellerpositionie-
rung verhindert ein Aneinan-
derschlagen der Teller. Große 
Teller, u.a. auch Pizzateller, be-
rühren sich nicht und stehen in 
der spülrichtigen Neigung sicher 
im Korb. Durch die optimierte 
Korbeinteilung ist der XL-Korb 
ein wahres Bestückungswunder.

Efficient Wash Design 
(EWD) 

Diese patentierte Technologie 
sorgt für eine gezielte Wasser-
strahlumlenkung direkt auf die 
kritischen Problemzonen bei 
den Tellern, Tassen, u.v.a.m. in 
der ersten bzw. letzten Reihe.

Mehr Geschirrkapazität 
bei gleichen Spülkosten!

Kapazitätsgewinn
33% bei flachen Tellern bis 24 cm ø
83% bei tiefen Tellern 
22% bei flachen Tellern bis 29 cm ø
50% bei kleinen Tabletts bis 47 cm Länge
25% bei GN-Tabletts mit 53 cm Länge
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Brillante Ideen ... 
		      ... am laufenden Band
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XL-Körbe
Die Bestückungswunder 
»Die perfekte Lösung für die größere Gastronomie.«

XL-Körbe halten was ihr Name verspricht. Sie zeichnen sich durch eine enorme 
Kapazität aus und spülen große Mengen an runden Tellern, Tabletts und vor 
allem auch sperriges Schwarzgeschirr. Dank offenem Boden und aktiver Was-
serumlenkung EWD (Efficient Wash Design) ins Korbinnere werden perfekte 
Spülergebnisse erzielt. 

RACK-SYSTEME GASTRO TELLERKORB XLP

XL-Körbe...
weitere Vorteile

» stapelbar

» �leicht im Gewicht

» guter Tragekomfort

» starke Reduktion der 	
	 Spülkosten

» der einzige Kunststoff- 	
    korb in dieser Größe 
    (schonender Umgang 
    mit Ihrem Geschirr)



für gemischte Bestückung mit flachen, 
tiefen, großen und kleinen Tellern

ø 31 cm
ø 29 cm

Tellerkorb (XL-P)

K O R B VA R I A N T E N

für 22 große flache Teller oder 22 Pizzateller
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Grundkorb (XL-B)

Tablettkorb (XL-T)
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RACK-SYSTEME GASTRO GRUNDKORB XLB  & TABLETTKORB XLT

für diverses Spülgut, wie z.B. Tassen, 
Schüsseln, Pfannen, ...
fasst 2 Stück Besteckkörbe BKS

für Gastronorm- oder kleine Tabletts -
alle haben Platz und stehen sicher

für 10 Gastronormtabletts

für 12 Tabletts bis 47 cm Länge



Schon gesehen?
Informieren Sie sich über die Vielfalt unserer Produkte.

Rack-Systeme 600 x 500

FRIES Kunststofftechnik GmbH
Schützenstraße 19, 6832 Sulz, Austria
Tel.: +43(0)5522 4935 201, Fax: + 43(0)5522 4935 209
info@fries.at, www.fries-kt.com

Die Produktpalette umfasst unterschiedlichste Lösungen für Teller, Tabletts und 
weiteres Spülgut für Hauben- und Korbdurchlaufmaschinen.

Mehr Möglichkeiten bietet keiner!

Rack-Systeme 400 x 400
für kleinere Spülmaschinen im   
Untertischbereich

Rack-Systeme 600 x 400
für den Logistik- und Cateringbereich

Gastro & Catering
Geschirrtransportbox und Partyteller

Rack-Systeme 500 x 500
für den Gastro-Bereich

www.fries-kt.com

Rack-Systeme 600 x 500
Weitere Informationen rund um 
die Rack-Systeme 600 x 500 
Produktpalette von FRIES:
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